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1
ΣΚΟΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ

Να αποκτήσουν οι μαθητές/τριες τις απαραίτητες γνώσεις που αφορούν τη συγκομιδή, τη διαχείριση και την τυποποίηση των γεωργικών προϊόντων μέχρι να φτάσουν στον καταναλωτή, καθώς και τις βασικές γνώσεις καλλιέργειας και παραγωγής των διάφορων γεωργικών προϊόντων
2
ΓΕΝΙΚΟΙ ΣΤΟΧΟΙ ΤΟΥ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ

Οι μαθητές/τριες πρέπει :
· Να αποκτήσουν βασικές γνώσεις για την καλλιέργεια και παραγωγή των βασικών γεωργικών καλλιεργειών (φυτά μεγάλης καλλιέργειας).

· Να αποκτήσουν βασικές γνώσεις για την καλλιέργεια των οπωροφόρων φυλλοβόλων δέντρων και του αμπελιού, την καλλιέργεια των λαχανοκομικών φυτών, των εσπεριδοειδών, της ελιάς και των χορτοδοτικών φυτών.
· Να αναγνωρίζουν το στάδιο ωριμότητας των σπόρων των χορτοδοτικών φυτών, κατά τη συγκομιδή του χόρτου (σανού).
· Να κατανοούν τη διαφορετικότητα κάθε καλλιέργειας, σε σχέση με την ωριμότητα των καρπών και τον τρόπο συγκομιδής.
· Να γνωρίζουν τα κριτήρια ωριμότητας κάθε γεωργικού προϊόντος.

· Να εφαρμόζουν, κατά τη συγκομιδή και τη διαχείριση του παραγόμενου προϊόντος, κριτήρια αναλογα με το σκοπό κάθε  καλλιέργειας.
· Να προσδιορίζουν τα κριτήρια ωριμότητας κάθε προϊόντος ανάλογα με τη χρήση του.

· Να αναφέρουν σκευάσματα τα οποία χρησιμοποιούνται για επιμήκυνση ή σμίκρυνση του χρόνου ωριμότητας, για προϊόντα τα οποία διατηρούνται σε ψυγεία.
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ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΕΣ ΓΝΩΣΕΙΣ ΚΑΙ ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ

· Εμπειρικές γνώσεις που αφορούν τις απαιτήσεις της αγοράς, τις μεθόδους διατήρησης φρούτων και τα ψυγεία μεταφοράς και διατήρησης φρούτων και λαχανικών.
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ΠΥΡΗΝΙΚΕΣ ΓΝΩΣΕΙΣ ΚΑΙ ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ

Οι μαθητές/τριες να είναι σε θέση:

· Να αποκτήσουν βασικές γνώσεις για την καλλιέργεια των βασικών φυτών μεγάλης καλλιέργειας (σιτηρών, οσπρίων) και το στάδιο ωριμότητας στο οποίο συγκομίζονται οι σπόροι τους.
· Να αποκτήσουν βασικές γνώσεις για την καλλιέργεια βασικών σανοδοτικών φυτών μεγάλης καλλιέργειας και το στάδιο συγκομιδής του χόρτου τους.

· Να εφαρμόζουν τα κατάλληλα κριτήρια ωριμότητας των καρπών κατά τη συγκομιδή, ανάλογα με τον προορισμό του προϊόντος..

· Να αποκτήσουν βασικές γνώσεις για την καλλιέργεια του αμπελιού και τη διαχείριση και συγκομιδή του προϊόντος, ανάλογα με τον προορισμό του (οινοποιήσημα, επιτραπέζια σταφύλια, σταφίδα)
· Να προσδιορίζουν το βαθμό ωριμότητας (μέγεθος και περιεκτικότητα ζαχάρου) των εσπεριδοειδών ανάλογα με τον προορισμό τους (νωπή κατανάλωση, διατήρηση στο ψυγείο, χυμοποίηση).
· Να αποκτήσουν βασικές γνώσεις για την καλλιέργεια των λαχανοκομικών φυτών, τους τρόπους συγκομιδής και διαχείρισης των προϊόντων τους, τη συσκευασία και την προώθησή τους στην αγορά ή στο ψυγείο για προσωρινή φύλαξη.
· Να κατανοούν τη μη συμβατότητα ορισμένων φυτικών προϊόντων τόσο στην μεταφορά αλλά κυρίως στην αποθήκευσή τους.

· Να αναφέρουν χημικά παρασκευάσματα τα οποία διευκολύνουν ή καθυστερούν την ωρίμανση συγκεκριμένων προϊόντων.
· Να χρησιμοποιούν σωστά την αποθήκη ψυγείο, τόσο κατά την εισαγωγή των φρούτων προς διατήρηση  όσο και κατά την εξαγωγή τους προς κατανάλωση.
5
ΕΙΣΗΓΗΣΕΙΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΙΚh ΠΡΟΣΦΟΡΑ ΤΗΣ ΥΛΗΣ ΤΟΥ ΑΝΑΛΥΤΙΚΟΥ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΟΣ

Η ειδική αίθουσα στην οποία θα διδάσκεται το μάθημα «Συγκομιδή και Μετασυλλεκτική Διαχείριση»  πρέπει να είναι εξοπλισμένη με όλα τα κατάλληλα εποπτικά και βοηθητικά μέσα διδασκαλίας όπως:

· Ανακλαστικό διασκόπιο

· Προβολέα υγρών κρυστάλλων (LCD projector)

· Η/Υ με πολυμέσα

· Τηλεόραση και βίντεο

· Εικόνες, φωτογραφίες, διαφάνειες, σχεδιαγράμματα

· Εκπαιδευτικές βιντεοταινίες

· Πρέπει επίσης να γίνονται ομιλίες, διαλέξεις από ειδικούς και εκπαιδευτικές επισκέψεις σε συσκευαστήρια, καθώς και σε γεωργικές και εμπορικές εκθέσεις.

· Αξιοποίηση υπαρχόντων εποπτικών μέσων όπως βιβλίων, εικόνων και διαφημιστικών φυλλαδίων.
· Ανάθεση ομαδικών μελετών με θέματα όπως: συσκευαστήριο πατατών, ελαιοτριβείο, οινοποιείο, συσκευαστήριο εσπεριδοειδών 
Οι μαθητές/τριες πρέπει να ενθαρρύνονται να συνεργάζονται, να αυτενεργούν και να αλληλοβοηθούνται κατά τη διάρκεια της εργασίας στην τάξη.

Βιβλιογραφία:

Διδακτικό βιβλίο

· Παραγωγή και χειρισμός γεωργικών προϊόντων.
Βιβλία αναφοράς:
· Περιοδικό φρουτονέα

· Περιοδικό γεωργική τεχνολογία.

· Εκδόσεις της υπηρεσίας επιθεώρησης γεωργικών προϊόντων του υπουργείου εμπορίου και βιομηχανίας 
· Περιοδικό Αγρότης και άλλες συναφείς εκδόσεις του Υπουργείου Γεωργίας
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ΟΔΗΓΙΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΤΟΥ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ

Να χρησιμοποιείται η συνεχής αξιολόγηση, γραπτή και προφορική, η οποία να αξιοποιείται και για σκοπούς επανατροφοδότησης.

Η συνεχής αξιολόγηση να αφορά την εργασία στην τάξη, την κατ’ οίκον εργασία, τις συνθετικές εργασίες (projects) και το περιεχόμενο του προσωπικού φακέλου δραστηριοτήτων και επιτευγμάτων του/της μαθητή/τριας.

Για σκοπούς αξιολόγησης, επιβάλλεται να λαμβάνεται υπόψη και η γενική εικόνα του/της μαθητή/τριας, όπως παρουσιάζεται στην τάξη, στο τετράδιο και στις συνθετικές εργασίες (Projects).

Η βαθμολογία του τριμήνου πρέπει να βασίζεται μεταξύ άλλων και σε γραπτή εξέταση του/της μαθητή/τριας.

Η βαρύτητα της επιμέρους αξιολόγησης που αφορά την εργασία στην τάξη, την κατ’ οίκον εργασία, την προφορική εξέταση, τα διαγωνίσματα, τις συνθετικές εργασίες και το φάκελο επιτευγμάτων, καθώς και τα ειδικότερα κριτήρια αξιολόγησης, καθορίζονται, κωδικοποιούνται και κοινοποιούνται στους/στις μαθητές/τριες.
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	ΔΙΔΑΚΤΕΑ ΥΛΗ
	ΓΝΩΣΕΙΣ ΚΑΙ ΔΕΞΙΟΤΗΤΕΣ ΠΟΥ ΑΠΟΚΤΑ Ο/Η ΜΑΘΗΤΗΣ/ΤΡΙΑ
	ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ

	 1  Εισαγωγή 
(2 περίοδοι)

	· Κατανοεί και επεξηγεί το σκοπό του μαθήματος.

· Κατανοεί τη σημασία της ορθής συγκομιδής και διαχείρισης των γεωργικών προϊόντων.
· Συνδέει τη συγκομιδή και τη διαχείριση των γεωργικών προϊόντων με την εμπορία και την προώθησή τους στην αγορά.
· Κατανοεί την επίδραση που έχει στη συγκομιδή και τη διαχείριση των γεωργικών προϊόντων η ανάπτυξη των γεωργικών βιομηχανιών και της βιομηχανίας γενικά.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει τη σημασία του ορθού τρόπου συγκομιδής των προϊόντων για αποφυγή αλλοίωσης των οργανοληπτικών ιδιοτήτων τους,  και για περιορισμό των απωλειών.

· Επεξηγεί τη σχέση μεταξύ  της συγκομιδής και των απαιτήσεων της αγοράς. 
Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας, εξηγούν με παραδείγματα τη σημασία που έχει ο τρόπος και ο χρόνος της συγκομιδής για διάφορα προϊόντα και τη σχέση της με τις ανάγκες της αγοράς.

	2  Φυτά μεγάλης καλλιέργειας
(10 περίοδοι)

2.2         Εισαγωγή
2.1         Χειμερινά και ανοιξιάτικα σιτηρά 

2.2.1      Χειμερινά σιτηρά για παραγωγή σπόρου
2.2.1.1    Καλλιέργεια των χειμερινών σιτηρών

2.2.1.2    Συγκομιδή και διαχείριση του προϊόντος των χειμερινών σιτηρών

2.2.2       Χειμερινά σανοδοτικά σιτηρά

2.2.2.1    Η καλλιέργεια των σανοδοτικών σιτηρών 

2.2.2.2    Συγκομιδή και διαχείριση του προϊόντος (χόρτο, σανός)
	· Κατανοεί τη σημασία που έχουν τα φυτά μεγάλης καλλιέργειας στην παραγωγή αγαθών.
· Εξηγεί τη σημασία την οποία έχουν τα χειμερινά σιτηρά στη διατροφή του ανθρώπου.
· Περιγράφει τον τρόπο συγκομιδής και το βαθμό ωρίμανσης (ποσοστό υγρασίας) των συγκομιζόμενων προϊόντων.

· Αναφέρει τρόπους διαχείρισης των προϊόντων μετά τη συγκομιδή.

· Περιγράφει τη μεταποίησή τους και τις βιομηχανίες που έχουν ως πρώτη ύλη τα σιτηρά.
· Αναφέρει τον τρόπο και τις μεθόδους συγκομιδής και επεξεργασίας του προϊόντος (χόρτου) των σανοδοτικών χειμερινών σιτηρών.
· Αναφέρει το στάδιο ωριμότητας του καρπού των σανοδοτικών φυτών, κατά τη συγκομιδή, για μέγιστη απόδοση ποσοτικά και ποιοτικά του χόρτου και του σανού.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Εξηγεί τη σημασία των χειμερινών σιτηρών, κυρίως των καρποδοτικών για τον άνθρωπο και τα ζώα.
· Ορίζει τι είναι ποσοστό υγρασίας και εξηγεί τη σημασία του για τη διατήρηση του προϊόντος.

· Αναφέρει τις βιομηχανίες επεξεργασίας (αλευρόμυλοι, μύλοι ζωοτροφών, αρτοποιεία, ζαχαροπλαστεία κ.τ.λ.) που επεξεργάζονται ή έχουν ως πρώτη ύλη τα σιτηρά.

· Αναφέρει τον κατάλληλο χρόνο και περιγράφει τους τρόπους συγκομιδής, κυρίως των καρποδοτικών σιτηρών, για να έχουμε καλής ποιότητας σανό.
Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας, εκτελούν μκρή μελέτη με θέμα τη συγκομιδή των σιτηρών και τις διαδικασίες διαχείρισής τους μέχρι την αρτοποίηση ή τη χρήση τους στη ζαχαροπλαστική.



	2.2.3       Καλοκαιρινά ανοιξιάτικα φυτά για καρπό

2.2.3.1    Η καλλιέργεια των ανοιξιάτικων σιτηρών για καρπό

2.2.3.2    Η συγκομιδή, η διαχείριση και η αποθήκευση του παραγόμενου προϊόντος

2.2.4      Καλοκαιρινά σανοδοτικά σιτηρά 
2.2.4.1    Η καλλιέργεια των καλοκαιρινών σανοδοτικών σιτηρών

2.2.4.2    Η συγκομιδή και η διαχείριση του παραγόμενου προϊόντος
	· Αναφέρει και αναγνωρίζει τη σημασία της καλλιέργειας των ανοιξιάτικων σιτηρών στη διατροφή του πληθυσμού της υφηλίου.
· Περιγράφει την καλλιέργεια των δύο βασικών καλοκαιρινών σιτηρών (ρυζιού και καλαμποκιού). 
· Περιγράφει τους τρόπους συγκομιδής, διαχείρισης, επεξεργασίας και μεταποίησης του καλαμποκιού και του ρυζιού.
· Αναφέρει  βιομηχανικές χρήσεις του καλαμποκιού.
· Καθορίζει το στάδιο συγκομιδής των σανοδοτικών καλοκαιρινών σιτηρών.

· Κατανοεί και περιγράφει τον τρόπο ενσίρωσης και τη σημασία της ενσιρωμένης τροφής για τη ζωοτροφία.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Εξηγεί την τεράστια σημασία που έχει το ρύζι και το καλαμπόκι στη διατροφή του πληθυσμού της γης.
· Περιγράφει τις βιομηχανικές επεξεργασίες του καλαμποκιού και του ρυζιού, από τη συγκομιδή μέχρι την κατανάλωσή τους υπό μορφή λαδιού ή  ως βασική τροφή.
· Εξηγεί τη σημαντική θέση που έχουν ως κτηνοτροφικά φυτά και περιγράφει την κατασκευή ενσιρωμένης τροφής για την διατροφή των ζωών.
Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας, εκτελούν μκρή μελέτη με θέμα την κατανάλωση προϊόντων αραβοσίτου και ρυζιού στην Κύπρο διαχρονικά 

	2.3          Καρποδοτικά και κτηνοτροφικά ψυχανθή 

2.3.1       Χαρακτηριστικά των ψυχανθών

2.3.2       Καλλιέργεια των ψυχανθών

2.3.2.1    Συγκομιδή και διαχείριση του προϊόντος των καρποδοτικών ψυχανθών 

2.3.2.2    Συγκομιδή και διαχείριση του προϊόντος των χορτοδοτικών ψυχανθών


	· Αναφέρει και περιγράφει τα εδώδιμα και τα κτηνοτροφικά καρποδοτικά ψυχανθή 
· Κατανοεί  τη μεγάλη θρεπτική αξία της σόγιας και τη σημασία της τόσο στη βιομηχανία τροφίμων όσο και στην παρασκευή  ζωοτροφών.
· Εξηγεί το ρόλο των ψυχανθών στην υγιεινή διατροφή του ανθρώπου.

· Κατανοεί και εξηγεί  τις εδαφοβελτιωτικές ιδιότητες των ψυχανθών και τον εμπλουτισμό του εδάφους σε άζωτο.
· Περιγράφει τους τρόπους συγκομιδής των καρποδοτικών και των σανοδοτικών ψυχανθών.

· Τονίζει την ιδιαίτερη θρεπτική αξία την οποία έχουν οι σανοί των ψυχανθών για τα ζώα.


	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει και περιγράφει τα καρποδοτικά ψυχανθή φυτά (όσπρια), τη σημασία τους στην διατροφή του ανθρώπου.
· Αναφέρεται ειδικά στη θρεπτική αξία της σόγιας και στις ποικιλίες που έχουν αναπτυχθεί και είναι στην κατηγορία Γ.Τ.Τ (γενετικά τροποποιημένα τρόφιμα)

· Αναφέρει τη θρεπτική αξία των σανών των ψυχανθών στη διατροφή των ζώων και το ρόλο τους στον εμπλουτισμό του εδάφους σε άζωτο. 

Οι μαθητές/τριες:

· Αναφέρουν τη θρεπτική αξία των σπόρων των ψυχανθών, τη συμμετοχή των ψυχανθών στις αμειψισπορές και τη θρεπτική αξία που έχει ο σανός των ψυχανθών στην διατροφή των ζώων

	2.4          Τα βιομηχανικά φυτά

2.4.1       Γενικά

2.4.2       Χαρακτηριστικά των βιομηχανικών φυ-τών

2.4.3       Η καλλιέργεια των βιομηχανικών φυτών 

2.4.4       Συγκομιδή και διαχείριση των βιομηχανικών φυτών

	· Αναφέρει τη σημασία την οποία έχουν τα βιομηχανικά φυτά τόσο στη διατροφή όσο και στην ανάπτυξη των γεωργικών βιομηχανιών.
· Αναφέρει και περιγράφει την αλυσιδωτή ανάπτυξη των βιομηχανιών που έχουν ως πρώτη ύλη ένα βιομηχανικό φυτό.
· Περιγράφει την καλλιέργεια των κυριότερων βιομηχανικών φυτών.

· Εξηγεί τους τρόπους συγκομιδής, διαχείρισης και εκμετάλλευσης των κυριότερων βιομηχανικών φυτών.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει και περιγράφει τα κυριότερα βιομηχανικά φυτά και τη σημασία τους για ορισμένες χώρες.
· Εξηγεί την αλυσιδωτή ανάπτυξη βιομηχανιών οι οποίες βασίζονται στην καλλιέργεια και παραγωγή του βαμβακιού 
Οι μαθητές/τριες:

· Εκτελούν ομαδική εργασία με θέμα ένα από τα πιο κάτω:

-Η παραγωγή ζάχαρης

     - Η νηματουργία 
       - Τα βαμβακερά υφάσματα  

	3   Δεντρώδεις καλλιέργειες
(8 περίοδοι)
3.1          Φυλλοβόλα
3.2          Εισαγωγή
3.3          Μηλοειδή
3.3.1       Η καλλιέργεια των μηλοειδών 
3.3.2       Η συγκομιδή και η διαχείριση του παραγόμενου προϊόντος
3.3.3      Η διαχείριση και διατήρηση του 
παραγόμενου προϊόντος στο ψυγείου

	· Αναγνωρίζει τη σημασία των φυλλοβόλων καρποφόρων δέντρων, καθώς και τη σημασία και τη θρεπτική αξία των παραγόμενων φρούτων.
· Αναφέρει τις κυριότερες καλλιεργούμενες ποικιλίες μηλοειδών και περιγράφει την καλλιέργειά τους.
· Αναφέρει τους τρόπους και την εποχή συγκομιδής της κάθε ποικιλίας.
· Καθορίζει τα κριτήρια του βαθμού ωριμότητας του προς συγκομιδή καρπού, ανάλογα με το σκοπό διαχείρισής του 

· Εξηγεί τον τρόπο διατήρησης και ωρίμανσης ορισμένων ειδών φρούτων στο ψυγείο.

· Εφαρμόζει τρόπους σωστής διαχείρισης των μηλοειδών κατά την εισαγωγή και εξαγωγή τους από το ψυγείο, κατά τη συσκευασία και κατά την προώθησή τους στην αγορά.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

·  Αναφέρει και περιγράφει την καλλιέργεια των καρποφόρων δέντρων.
· Τονίζει τη θρεπτική αξία των φρούτων.

· Αναφέρει τα κριτήρια συγκομιδής των φρούτων, ανάλογα με τις προοπτικές διαχείρισής τους, τον τρόπο συγκομιδής, τη μέθοδο διατήρησής τους στο ψυγείο και τη διάθεσή τους στην αγορά.

· Αναφέρει τους τρόπους προώθησης φρούτων στις βιομηχανίες επεξεργασίας και τον βαθμό ωριμότητας που απαιτείται σε κάθε περίπτωση.
Οι μαθητές/τριες:

·  Στο τετράδιο εργασίας, εκτελούν μελέτη με θέμα τη διατροφική αξία των μήλων και τους τρόπους κατανάλωσής τους στην Κύπρο. 


	3.4         Τα πυρηνόκαρπα

3.4.1      Η καλλιέργεια των πυρηνοκάπρων
3.4.2      Η συγκομιδή και η διαχείριση του νωπού προϊόντος για νωπή κατανάλωση και διατήρηση στο ψυγείο
3.4.3      Η κονσερβοποίησή τους 

	· Αναφέρει και περιγράφει τα κυριότερα δέντρα και τους καρπούς τους που ανήκουν στην κατηγορία των πυρηνοκάρπων.

· Εξηγεί την καλλιέργεια των πυρηνοκάρπων.

· Αναφέρει τις διάφορες μορφές κατανάλωσης των καρπών των πυρηνοκάρπων (νωπή κατανάλωση, βιομηχανική επεξεργασία, ζελέδες, μαρμελάδες, κομπόστα, αποξήρανση).
· Περιγράφει τις βασικές ποικιλίες χρυσόμηλων και ροδάκινων και τις διακρίνει ανάλογα με τη χρήση τους σε συμπύρηνες και εκπύρηνες.
· Καθορίζει τα κριτήρια ωριμότητας των καρπών προς συγκομιδή, ανάλογα με τον τρόπο διαχείρησής  τους.
· Περιγράφει τον τρόπο συγκομιδής των καρπών ανάλογα με τον τρόπο διαχείρησής  τους.

.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει και περιγράφει τα κυριότερα δέντρα και τους καρπούς τους που ανήκουν στην κατηγορία των πυρηνοκάρπων.

· Εξηγεί τη σημασία του καθορισμού του σταδίου ωριμότητας των πυρηνοκάρπων, ανάλογα με τις προοπτικές διαχείρησης των καρπών.
· Αναφέρει τους τρόπους κατανάλωσης των φρούτων των πυρηνοκάρπων.

Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας, αναφέρουν τρόπους κατανάλωσης των πυρινοκάρπων και τα συγκρίνουν με τα μηλοειδή. 


	3.5         Τα ακρόδρυα
3.5.1.1    Η καλλιέργεια των ακρόδρυων
3.5.2       Η συγκομιδή και διατήρηση του παραγόμενου προϊόντος 

3.5.3       Η επεξεργασία των ξηρών καρπών

	· Αναφέρει και περιγράφει δέντρα και καρπούς της κατηγορίας των ακρόδρυων.
· Περιγράφει την καλλιέργεια των ακρόδρυων.

· Αναφέρει και περιγράφει ειδικά την καλλιέργεια της πιστακιάς (χαλεπιανά). 
· Περιγράφει τους τρόπους συγκομιδής και διαχείρισης των παραγόμενων προϊόντων.

· Εξηγεί τους τρόπους επεξεργασίας (καβουρδίσματος) και διάθεσης των ξηρών καρπών στην αγορά.
· Αναφέρει χρήσεις των ξηρών καρπών.

	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει και περιγράφει δέντρα και καρπούς της κατηγορίας των ακρόδρυων.
· Αναφέρεται ειδικά στην καλλιέργεια και στην ιδιομορφία της πιστακιάς.

· Περιγράφει τους τρόπους συγκομιδής και διατήρησης, καθώς και τις χρήσεις των ξηρών καρπών.

Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας, περιγράφουν τη διαδικασία η οποία ακολουθείται από τη συγκομιδή μέχρι την κατανάλωση των καρπών της πιστακιάς ως χαλεπιανά.

	4  Το αμπέλι 
(6 περίοδοι)

4.1          Εισαγωγή 
4.2          Τα είδη και οι ποικιλίες του αμπελιού
4.3          Η καλλιέργεια του αμπελιού
4.4          Η διαχείριση του παραγόμενου προϊόντος
4.5         Η νωπή κατανάλωση σταφυλιού 

4.6         Το οινοποιείο και η επεξεργασία των οινοποιήσιμων σταφυλιών
4.7         Η παραγωγή και η επεξεργασία της σταφίδας
	· Αναφέρει τη σημασία της αμπελοκαλλιέργειας στην οικονομία της χώρας μας.
· Περιγράφει είδη και ποικιλίες του αμπελιού.

· Εξηγεί τους τρόπους καλλιέργειας και περιποίησης του αμπελιού.
· Εξηγεί τη σημασία που έχει ο τρόπος διαχείρησης  του σταφυλιού για τον προσδιορισμό του χρόνου συγκομιδής του.
· Καθορίζει τα κριτήρια ωριμότητας του σταφυλιού για νωπή κατανάλωση, 
· Αναφέρει τους τρόπους συσκευασίας και προώθησης στην αγορά του σταφυλιού.
· Εξηγεί τη διαδικασία επεξεργασίας των οινοποιήσιμων ποικιλιών αμπελιού. 
· Εξηγεί τη διαδικασία συγκομιδής, διαχείρισης και επεξεργασίας των σταφυλιών για παραγωγή σταφίδας.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει τη σημασία της αμπελοκαλλιέργειας για τον ελληνικό χώρο.

· Διαχωρίζει τις ποικιλίες των σταφυλιών και αναφέρει τα χαρακτηριστικά κάθε ποικιλίας.
· Εξηγεί τη σημασία που έχει ο τρόπος διαχείρησης  του σταφυλιού για τον προσδιορισμό του χρόνου συγκομιδής του.
· Εξηγεί τη διαχείριση κάθε ποικιλίας και τη μεταποίηση του σταφυλιού σε κρασί ή σταφίδα. 
Οι μαθητές/τριες:

·  Εκτελούν ομαδική εργασία με θέμα το αμπέλι στη Κύπρο,οι ποικιλίες του, η διαχείρησή του και ο ρόλος του στη διατροφή των Κυπρίων. 

	5  Αειθαλή καρποφόρα 
(10 περίοδοι)
5.1         Εισαγωγή 
5.2         Εσπεριδοειδή 

5.2.1      Τα είδη και οι ποικιλίες των εσπεριδοειδών

5.2.2      Η καλλιέργεια των εσπεριδοειδών

5.2.3      Η συλλογή και προώθησή τους στην αγορά και στα συσκευαστήρια εξαγωγής

	· Αναφέρει και περιγράφει τα καλλιεργούμενα αειθαλή καρποφόρα δέντρα.

· Τονίζει τη σημασία που έχουν στη διατροφή του ανθρώπου και αναφέρει τις χρήσεις των υποπροϊόντων τους.

· Αναφέρει τα είδη και τις ποικιλίες των καλλιεργούμενων εσπεριδοειδών.

· Εξηγεί την καλλιέργεια και περιποίηση των φυτειών των εσπεριδοειδών.

· Καθορίζει τα κριτήρια συγκομιδής των καρποφόρων αειθαλών δέντρων, ανάλογα με τον προορισμό τους.

· Αναφέρει τους τρόπους συσκευασίας και επεξεργασίας για νωπή κατανάλωση.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρεται και περιγράφει τα δύο βασικά αειθαλή καρποφόρα.

· Περιγράφει τα είδη και τις ποικιλίες των εσπεριδοειδών.

· Εξηγεί τη σημασία των κριτηρίων ωριμότητας για σκοπούς συγκομιδής των καρπών, ανάλογα με τις προοπτικές διαχείρησής τους  

· Εξηγεί τη λειτουργία ενός συσκευαστηρίου εσπεριδοειδών.

Αναφέρει χρήσεις των υποπροϊόντων της χυμοποίησης των εσπεριδοειδών, όπως η χρήση τους ως ζωοτροφή.

	5.2.3.1    Κριτήρια μεγέθους και περιεκτικότητας σαγχάρου
5.2.3.2    Η επεξεργασία και συσκευασία προς εξαγωγή των εσπεριδοειδών
5.2.3.3    Η χυμοποίηση των εσπεριδοειδών
	· Περιγράφει τον τρόπο λειτουργίας ενός συσκευαστηρίου εσπεριδοειδών.
· Αναφέρει χρήσεις των υποπροϊόντων της χυμοποίησης των εσπεριδοειδών 
· Αναφέρει και περιγράφει τη διαχρονική σημασία που έχει η ελιά για τους παραμεσόγειους κυρίως λαούς.
	Οι μαθητές/τριες:

· Πραγματοποιούν επίσκεψη σε συσκευαστήριο εσπεριδοειδών της περιοχής και περιγράφουν την όλη διαδικασία διαχείρισης των εσπεριδοειδών.

	5.3         Η ελιά

5.3.1      Τα είδη και οι ποικιλίες της ελιάς
5.3.2      Η καλλιέργεια της ελιάς

5.3.3      Συγκομιδή και διαχείριση του ελαιοκάρπου

5.3.4       Η επεξεργασία και η διατήρηση του ελαιοκάρπου

5.3.5       Το σύγχρονο ελαιοτριβείο, η τυποποίηση και η εμπορία του ελαιόλαδου
	· Αναφέρει τα είδη, τις ποικιλίες και τη χρήση των παραγόμενων προϊόντων της ελιάς.

· Περιγράφει την καλλιέργεια της ελιάς.

· Αναφέρει τους τρόπους συγκομιδής, ανάλογα με τον προορισμο και τη χρήση των καρπών, καθώς και τα κριτήρια ωριμότητας για κάθε περίπτωση.

· Αναφέρει τρόπους επεξεργασίας των επιτραπέζιων ελιών.

· Περιγράφει ένα σύγχρονο ελαιοτριβείο.

· Κατανοεί την τυποποίηση στην εμπορία του ελαιολάδου.

· Αναφέρει  χρήσεις του ελαιοπυρήνα.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει τη σημασία της ελιάς στον ελληνικό χώρο.
· Περιγράφει τις ποικιλίες και τους τρόπους καλλιέργειας της ελιάς.

· Περιγράφει τα στάδια ωριμότητας και τον τρόπο συγκομιδής, ανάλογα με το σκοπό διαχείρησης του ελαιοκάρπου.

· Αναφέρει και περιγράφει ένα σύγχρονο ελαιουργείο.

· Αναφέρει χρήσεις του ελαιοπυρήνα 

Οι μαθητές/τριες:

· Επισκέπτονται ένα σύγχρονο ελαιουργείο και με τη βοήθεια του/της εκπαιδευτικού κάνουν συγκριτική  μελέτη για την απόδοση σε λάδι σε ένα παλαιού τύπου ελαιοτριβείο και σε ένα σύγχρονο ελαιουργείο.

	6  Διάφορα οπωροφόρα δέντρα
(4 περίοδοι)

6.1         Εισαγωγή 
6.2          Τα καλλιεργούμενα είδη

6.3          Η καλλιέργεια των διάφορων ειδών
6.4          Η συγκομιδή και η διαχείριση των παραγόμενων προϊόντων
	· Αναφέρει και περιγράφει τα διάφορα οπωροφόρα δέντρα τα οποία δεν ανήκουν στις κατηγορίες που αναφέρθηκαν.
· Αναφέρει  τον τρόπο καλλιέργειας τους και περιγράφει ειδικά την καλλιέργεια του ακτινίδιου, της μπανάνας, της ροδιάς και της συκιάς.

· Αναφέρει τους τρόπους κατανάλωσης των παραγομένων φρούτων.

· Περιγράφει τους τρόπους συγκομιδής και τα κριτήρια κάθε περίπτωσης.

· Περιγράφει τους τρόπους αποξήρανσης των σύκων, ωρίμανσης των ακτινιδίων και της μπανάνας. 
	Ο/Η εκπαιδευτικός:
· Αναφέρει και περιγράφει τη ροδιά, τη συκιά, το ακτινίδιο και τη μπανάνα.

· Περιγράφει τους τρόπους καλλιέργειας τους.

· Αναφέρει τους τρόπους και το στάδιο συγκομιδής των προϊόντων τους..

· Περιγράφει την ωρίμανση της μπανάνας σε ειδικούς θαλάμους και του ακτινίδιου στο ψυγείο, καθώς και την επεξεργασία και αποξήρανση των σύκων

Οι μαθητές/τριες:

· Αναφέρουν, στο τετράδιο εργασίας, τρόπους διαχείρησης των καρπών της ροδιάς της συκιάς, των ακτινιδίων και της μπανάνας και το στάδιο ωριμότητάς τους για κάθε περίπτωση.


	7 Οι κηπευτικές καλλιέργειες
(10 περίοδοι)

7.1          Εισαγωγή 
7.2          Λαχανοκομικές καλλιέργειες

7.2.1       Τα καλλιεργούμενα είδη

7.2.2       Η καλλιέργεια των συγκεκριμένων ειδών

7.2.3       Η συγκομιδή και η διαχείριση των παραγόμενων προϊόντων
	.
· Αναφέρει τις κύριες λαχανοκομικές καλλιέργειες και τις ποικιλίες τους.

· Εξηγεί τη διαδικασία καλλιέργειας κάθε ποικιλίας.

· Περιγράφει τον τρόπο διαχείρησης και κατανάλωσης του προϊόντος της κάθε καλλιέργειας.

· Εξηγεί τη διαχείριση του καρπού της ντομάτας και των παραγομένων προϊόντων της.

· Αναφέρει τα εφαρμοζόμενα κριτήρια συγκομιδής και διαχείρισης του παραγόμενου προϊόντος κάθε καλλιέργειας.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει και περιγράφει τις κύριες λαχανοκομικές καλλιέργειες.

· Αναφέρει το στάδιο και τα κριτήρια συγκομιδής για κάθε καλλιέργεια.

· Αναφέρεται ειδικά στην καλλιέργεια της ντομάτας και τις ποικιλίες της (επιτραπέζιες, βιομηχανικές) καθώς και στη βιομηχανική ντομάτα και τα παράγωγά της.

· Καθορίζει τα κριτήρια ωριμότητας για τη συγκομιδή των λαχανικών με σκοπό την προώθησή τους στην αγορά και τα κριτήρια ωριμότητας με σκοπό την προώθησή τους στη βιομηχανία.

Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας, αναφέρουν τα κυριότερα λαχανοκομικά προϊόντα, το ρόλο τους στην καθημερινή μας διατροφή, τα παράγωγά τους και τις χρήσεις τους. τους.



	7.3         Η πατάτα

7.3.1       Ποικιλίες και είδη πατάτας

7.3.2       Η καλλιέργεια της πατάτας

7.3.3       Η εμπορία της πατάτας

7.3.4       Οι εξειδικευμένες απαιτήσεις της αγοράς

7.3.5       Η βιομηχανική επεξεργασία της πατάτας
7.3.6       Η παραγωγή και διαχείριση του πατατοσπόρου
	· Αναφέρει τη σημασία της πατάτας στο διαιτολόγιο του πληθυσμού της υφηλίου.
· Αναφέρει τη  σημασία της καλλιέργειας της πατάτας για την Κύπρο.

· Περιγράφει τα είδη, τις ποικιλίες και τους τρόπους καλλιέργειας της πατάτας.

· Περιγράφει τις εξειδικευμένες απαιτήσεις της αγοράς για πατάτες ειδικής χρήσης 
· Εξηγεί τις βασικές πρόνοιες για τη βιολογική καλλιέργεια πατατών.

· Αναφέρει τους τρόπους συγκομιδής και διαχείρισης της πατάτας.

· Περιγράφει την καλλιέργεια και παραγωγή πατατόσπορου, καθώς και τη διαχείριση του για προβλάστηση.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

·  Αναφέρει τη σημασία της πατάτας για την διατροφή του πληθυσμού της γης.
· Περιγράφει τα είδη και τις ποικιλίες της πατάτας.

· Εξηγεί τον τρόπο καλλιέργειας της πατάτας και αναφέρεται στην εμπορία και τις απαιτήσεις που έχει η αγορά για εξειδικευμένες πατάτες

· Εξηγεί τις βασικές πρόνοιες για τη βιολογική καλλιέργεια πατατών.
· Αναφέρει βιομηχανίες που έχουν αναπτυχθεί και έχουν ως πρώτη ύλη την πατάτα.

· Περιγράφει την καλλιέργεια και παραγωγή πατατόσπορου, καθώς και τη διαχείριση του για προβλάστηση.
Οι μαθητές/τριες:

· Εκτελούν έρευνα αγοράς και καταγράφουν προϊόντα με βάση την πατάτα. 

	7.4          Τα λαχανοκομικά φρούτα
7.4.1       Πεπόνια και καρπούζια

7.4.1.1    Είδη και ποικιλίες

7.4.1.2    Η καλλιέργεια των πεπονοειδών

74.1.3     Η συγκομιδή και η διαχείριση των   παραγόμενων προϊόντων
	· Αναφέρει ποία είναι τα λαχανοκομικά φρούτα και αιτιολογεί την ονομασία τους.
· Αναφέρει και περιγράφει τα είδη και τις ποικιλίες των πεπονοειδών.

· Περιγράφει την καλλιέργεια των πεπονοειδών τόσο σε ανοικτές καλλιέργειες όσο και σε πρώιμες υπό κάλυψη καθώς και σε θερμοκήπια.

· Διαχωρίζει τις ποικιλίες, ειδικά των πεπονιών, με κριτήριο το χρόνο διατήρησής τους.

· Αναφέρει τα κριτήρια ωριμότητας για σκοπούς συγκομιδής.

· Αναφέρει τον τρόπο μεταφοράς από τον αγρό και την εμπορία τους.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει τα λαχανοκομικά φρούτα και αιτιολογεί την ονομασία τους.
· Αναφέρει τα είδη και τις ποικιλίες τους.

· Περιγράφει τα κριτήρια ωριμότητάς τους για σκοπούς συγκομιδής .

· Αναφέρει τις ποικιλίες πεπονιών που διατηρούνται για μεγαλύτερο χρονικό διάστημα.

Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας εξηγούν τη διαδικασία που ακολουθείται από τη φύτευση των πεπονοειδών μέχρι να φτάσουν στο τραπέζι του καταναλωτή. 

	7.4.2       Η φράουλα

7.4.2.1    Οι ποικιλίες της φράουλας

7.4.2.2    Η καλλιέργεια της φράουλας

7.4.2.3    Η συγκομιδή και η διαχείριση του παραγόμενου προϊόντος
	· Περιγράφει το φυτό της φράουλας.
· Αναφέρει τις καλλιεργούμενες ποικιλίες της φράουλας.

· Περιγράφει τον τρόπο εξασφάλισης του πολλαπλασιαστικού υλικού της φράουλας και τον τρόπο καλλιέργειάς της.

· Αναφέρει τον τρόπο συγκομιδής της φράουλας, τονίζοντας πόσο ευαίσθητος είναι ο καρπός της φράουλας.

· Περιγράφει τον τρόπο συσκευασίας και εμπορίας της φράουλας.
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Περιγράφει το φυτό της φράουλας και αναφέρει τις καλλιεργούμενες ποικιλίες.
· Αναφέρει τον τρόπο εξασφάλισης του πολλαπλασιαστικού υλικού.

· Εξηγεί τον τρόπο συγκομιδής της φράουλας και τονίζει τη μεγάλη ευαισθησία της και το σύντομο χρόνο διατήρησής του καρπού
· Εξηγεί τρόπους διαχείρισης και εμπορίας της φράουλας
Οι μαθητές/τριες:

· Εκτελούν μικρή μελέτη με θέμα την καλλιέργεια της φράουλας στην Κύπρο..

	8   Αρωματικά και Φαρμακευτικά φυτά 
(3 περίοδοι)
8.1          Εισαγωγή 
8.1          Τα χαρακτηριστικά των αρωματικών και φαρμακευτικών φυτών

8.2          Η καλλιέργεια και η παραγωγή των αρωματικών και φαρμακευτικών φυτών

8.3          Συγκομιδή και διαχείριση του παραγόμενου προϊόντος

8.4          Προοπτικές της καλλιέργειας των αρωματικών φυτών και η καλλιέργειά τους σε θερμοκήπια
	· Εξηγεί τη σημασία των αρωματικών και φαρμακευτικών φυτών ως καρυκευμάτων, καταπραϋντικών,  τονωτικών ποτών και φαρμακευτικών σκευασμάτων.

· Αναφέρει και περιγράφει τα βασικά χαρακτηριστικά των αρωματικών και φαρμακευτικών φυτών.

· Αναφέρει τον τρόπο καλλιέργειας και τη διαχείριση των παραγόμενων προϊόντων.

· Επεξηγεί την καλλιέργειά τους σε θερμοκήπια και την εμπορία τους ως φρέσκα προϊόντα.

· Περιγράφει τον τρόπο συγκομιδής και διαχείρισης των παραγόμενων προϊόντων.

· Αναφέρει τους τρόπους αποξήρανσης  και εμπορίας τους ως βοτάνων.

· Κατανοεί και επεξηγεί τις καλές προοπτικές της καλλιέργειας των αρωματικών και φαρμακευτικών φυτών στην Κύπρο. 
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Εξηγεί τη σημασία των φαρμακευτικών και αρωματικών φυτών για τη φαρμακοβιομηχανία, τη ζαχαροπλαστική, τη μαγειρική, την αρωματοποιία και τη χρήση τους ως καταπραϋντικών ή τονωτικών ποτών.

· Περιγράφει τον τρόπο και την εποχή που καλλιεργείται κάθε είδος.

· Αναφέρει τη χρήση τους ως φρέσκων και ως αποξηραμένων βοτάνων.  
Οι μαθητές/τριες:

· Στο τετράδιο εργασίας, εκτελούν μικρή μελέτη για τα αρωματικά και φαρμακευτικά φυτά που υπάρχουν στην Κύπρο, αυτοφυή ή καλλιεργούμενα 

	9   Ανθοκομικά φυτά
(3 περίοδοι)
9.1          Εισαγωγή 
9.2          Χαρακτηριστικά του ανθοκομικού υλικού

9.3          Παραγωγή του ανθοκομικού φυτού

9.4          Διαχείριση του ανθοκομικού υλικού
	· Αναφέρει γενικά τη σημασία της ανθοκομίας.
· Αναφέρει τα κύρια ανθοκομικά φυτά.

· Περιγράφει τα χαρακτηριστικά των ανθοκομικών φυτών.

· Αναφέρεται στην καλλιέργεια των ανθοκομικών φυτών.

· Περιγράφει την όλη δραστηριότητα η οποία έχει αναπτυχθεί στον τομέα της ανθοκομίας (παραγωγής, εμπορίας).
	Ο/Η εκπαιδευτικός:

· Αναφέρει γενικά τα ανθοκομικά φυτά, τα χαρακτηριστικά τους και τη σημασία τους.
· Περιγράφει την όλη δραστηριότητα που έχει αναπτυχθεί γύρω από την καλλιέργεια, εμπορία και διακίνηση των ανθοκομικών φυτών

Οι μαθητές/τριες:

·  Στο τετράδιο εργασίας, αναφέρουν την όλη δραστηριότητα που έχει αναπτυχθεί στην καλλιέργεια ανθέων στην Κύπρο
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